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Invierno menos frio de lo habitual. Primavera calida y abril lluvioso.
Verano dentro de los parametros habituales, que favorecié una paulatina y
correcta maduracion de la uva.

Vendimia tranquila sin complicaciones.

Y VINEDO

Variedad: 100% tempranillo de vifiedos de mas de 60 anos.
Viticultura sostenible.

Localizacion: Vinedos histéricos en Sotillo de la Ribera y Hontoria de
Valdearados, a 850 m de altitud, con suelos calizos de textura franco
arenosa. Vifiedos de altura del paramo de Moradillo de Roa y viiedos que
rodean Bodegas Virtus.

/) ELABORACION

Vendimia: manual en cajas de 14 Kg.
Seleccion de racimos y seleccion de grano una vez despalillado. Llenado de
vendimia por gravedad, sin bombeo.

Fermentacion alcohélica: vinificacion por seleccion de parcelas en pequefios
depdsitos de 5.000 litros de acero inoxidable.

Extraccién suave mediante bazuqueos y remontados manuales, con una
maceracion de tres semanas.

40% fermentacion malolactica en barricas de 225 | y una crianza posterior
de 890 dias sobre sus lias en las mismas barricas de roble francés.

Q NOTA DE CATA

Color rubi, de capa media-alta.

Nariz de intensidad media, en la que se aprecian sobre todo aromas a
/ \ frutos negros, como la grosella negra, mora, ciruela negra y recuerdos
~~ akirsh. Agradables notas a cacao, cuero y hoja de tabaco, debido a su
larga crianza en barricas.

En boca encontramos un vino goloso, con mucha fruta negra, hoja de
<> zarza, montebajo y ahumados. Un vino amplio y complejo, de final
largo. Para tomar ahora o esperar hasta 10 aios si se conserva en
condiciones optimas.

Denominacion de origen: Ribera del Duero.
Calificacion del vino: Gran Reserva.

Grado alcohélico: 14,5% Vol.

Acidez total: 5,39 Ph: 3,78
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